
Elenco ingredienti alimentari
ITALIA

L’ingrediente segreto:
Semplicita’  e soluzioni innovative

INNOVATION    TECHNICAL EXPERTISE    MARKETING    SALES    LOGISTICS    DISTRIBUTION



Univar è il punto di riferimento per soluzioni innovative  alle esigenze di 
mercato attuali e future. Offriamo una vasta gamma di ingredienti alimentari di 
prim’ordine uniti ad un servizio di qualità. 

Nel mondo della produzione alimentare, caratterizzato da continue evoluzioni, 
Univar s’impegna a fornire vantaggi competitivi. Grazie alla comprovata 
esperienza e alla competenza nel settore alimentare e delle bevande e ai 
laboratori specializzati di ricerca e sviluppo. I nostri esperti possono contribuire 
a modificare, potenziare e personalizzare qualsiasi aspetto dell’innovazione e 
della produzione alimentare, dal sapore, consistenza, percezione, conservazione 
fino al puro e semplice appeal.

Univar risponde alle vostre esigenze come unico punto di riferimento. Siamo 
aperti alle nuove tecnologie e ad applicazioni emergenti grazie ad un rapporto 
consolidato con numerosi produttori di ingredienti leader a livello mondiale.

Soluzioni innovative per l’industria alimentare
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Acetati

Acetato di 
Calcio

E 263 Conservante, regolatore di acidità Prodotti da forno  x

Acidi

Acido 
Ascorbico 
(Vitamina C)

E 300
Shandong 
Luwei

Antiossidante, stabilizzante

Soft drinks, succhi di frutta, birra, vino, 
prodotti da forno, conserve di frutta 
e verdura, confetture, marmellate, 
gelatine, carni e salsicce

x x x x x x x x x

Acido Citrico 
Anidro

E 330 RZBC, DSM Acidulante, Sequestrante, Antiossidante
Soft drinks, bevande, conserve di 
frutta e verdura, desserts, formaggi.

x x x x x x x x

Acido Citrico 
Monoidrato

E 330 RZBC, DSM Acidulante, Sequestrante, Antiossidante
Soft drinks, bevande, conserve di 
frutta e verdura, desserts, formaggi.

x x x x x x x x

Acido Lattico E 270 Purac
Regolatore di acidità, agente aromatiz-
zante, agente tampone

Latticini, margarina, prodotti da forno, 
dolciumi, bevande, salse, condimenti, 
maionese, prodotti di carne, prodotti 
ittici, frutta & verdura

x x x x x x

Acido Sorbico E 200 Conservante
Latticini, bevande, formaggi, prodotti 
dolciari, prodotti da forno

x x x x x x  

Acido Tartarico E 334 Mazzari Conservante, Acidificante
Prodotti dolciari, bevande, vini, 
prodotti da forno

x x x

Acido Malico E 296 Conservante, regolatore di acidità
Frutta e verdura, succhi di frutta, bib-
ite, marmellate, confetture, gelatine, 
lievito in polvere

x x x x

Amidi

Amidi di Mais 
modificati

E 1412-1450  Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x

Amido di 
Frumento

Ingrediente Roquette Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x x x

Amido di Mais, 
nativo e prege-
latinizzato

Ingrediente  Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x x x x

Amido di 
Patata

Ingrediente Roquette Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x  x x x

Amido 
modificato di 
Patata

E 1412 - 1450 Roquette Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x x

Destrina Tachi-
dex® C070

E 1400 Roquette Addensante, stabilizzante   x

Glutine di 
Frumento

Ingrediente Roquette Strutturante dll'impasto Prodotti da forno x x

Antigelo

Glicole Pro-
pilenico USP

E 1520
Dow Chemi-
cal

Solvente, umettante
Solvente per pigmenti, aromi, emul-
sionanti, antiossidanti

   x

Antiossidante

Cera di 
Carnauba

E 903
Willy 
Benecke

Lucidante Superficie caramelle e cioccolato x

Gommalacca E 904
Willy 
Benecke

Lucidante Caramelle e cioccolato x

Metabisolfito 
di Sodio

E 223 Esseco
Conservante, antimicrobico ed antios-
sidante

Frutta, ortaggi, succhi, confetture, 
crostacei

x x x x x

Aroma

Vanillina Ingrediente Frey & Lau Dolcificante, aromatizzante     x x x x

Ascorbati

Ascorbato di 
Sodio 

E 301 Antiossidante e regolatore di acidità Conserve, salse, piatti pronti x x x x x x

Carbonato

Bicarbonato di 
Sodio

E 500 Solvay
Regolatore di acidità, antiagglomeranti, 
agenti lievitanti

Lievito in polvere x x x

Carbonato di 
Magnesio

E 504 Scora
Regolatore di acidità, carrier, agente 
di rilascio

Prodotti di cioccolato e cacao, formag-
gio, acqua in bottiglia, sale

x x x x

Carbonato di 
Potassoio

E 501 SPCH
Regolatore di acidità, antiagglomeranti, 
agenti lievitanti

Lieviti n polvere x
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Citrati

Citrati di Sodio E 331 Yixing
Emulsionante, agente tampone, 
chelante

Premiscele, bevande, tavolette x x x x

Coloranti

Colori Naturali E 100 - 200 Univar Colors Colorante Tutte le applicazioni  x x x x x x x  x

Colori Sintetici E 100 - 200 Univar Colors Colorante Tutte le applicazioni  x x x x x x x  x

Conservante

Benzoato di 
Sodio

E 211  Conservante Bevande  x x x x

Sorbato di 
Potassio

E 202  Conservante
Bevande, prodotti da forno, prodotti 
caseari, pasticceria, prodotti ittici, 
piatti pronti, zuppe, salse, condimenti

x x x x x x x

Eccitante

Caffeina Ingrediente Stimolatore Bevande, integratori x x

Edulcorante

Aspartame E 951 Edulcorante, esaltatore di sapidità

Bevande, prodotti da forno, 
pasticceria, cereali, dolci, alimenti 
dietetici, gelati, salse, minestre, creme 
spalmabili, preparati di frutta, latticini, 
cibi pronti

x x x x

Sorbitolo E 420 Roquette
Addensante, stabilizzante, emul-
sionante

Dessert, gelati, caramelle, gomme 
da masticare, dolci, biscotti, salse, 
senape, integratori alimentari

x x x x x

Sucralosio 
granulare e 
micronizzato

E 955 Tate & Lyle Dolcificante

Bevande, prodotti da forno, pastic-
ceria, cereali, dolci, alimenti dietetici, 
gelati, dessert, preparati di frutta, 
latticini

x x x x x x x

Xilitolo E 967 Roquette Edulcorante  
Dessert, gelati, caramelle, gomme 
da masticare, dolci, biscotti, salse, 
senape, integratori alimentari

x x x x x

Enzimi

Acrylaway® 
3500 BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Riduzione acrilamide Prodotti da forno x x x

Acrylaway® L
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Riduzione acrilamide Prodotti da forno x x x

Alcalase®  2.4 
L FG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumenta la vita delle membrane Lattiero-caseari  x x

Alcalase®  
2.5 L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Estrazione GAG Integratori x x x

AMG® 1100 BG
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno  x

Amylase® AG 
300 L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento resa Succhi x x

BAN® 480L
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Liquefazione dell'amido Produzione della birra x

BAN® 800 MG
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno x

Celluclast® BG
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Migliora la lavorabilità dell'impasto, 
aumento del volume

Prodotti da forno x

Dextranase® 
Plus L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Raffinazione amido e zucchero Prodotti da forno x x x

Dextrozyme® 
DX

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Distillazione alcool Bevande x

Flavourzyme® 
1000 L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Brevi tempi di produzione, idrolisi delle 
cellule del sangue, migliora la solubilità 
delle proteine, amarezza ridotta

Carne x

Fungamyl® 
2500 SG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno x

Fungamyl® 
4000 BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno x

Fungamyl® 
800 L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno x

Fungamyl® 
Super AX

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Migliora la lavorabilità dell'impasto, 
aumento del volume

Prodotti da forno x
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Fungamyl® 
Super MA

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Rafforzamento glutine, migliora la 
stabilità della pasta in combinazione 
con l'acido ascorbico

Prodotti da forno x

Gluzyme® 
Mono 10000 
BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Rafforzamento glutine, migliora la 
stabilità della pasta in combinazione 
con l'acido ascorbico

Prodotti da forno x

Lactozyme® 
Pure 6500 L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Riduzione lattosio Prodotti lattiero-caseari x x

Lecitase® Ultra
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Raffinazione dell'olio

Lipopan® 
50 BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno x

Lipopan® F BG
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno x

Lipopan® 
Xtra BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Aumento del volume, accellera la 
fermentazione

Prodotti da forno x

Liquozyme® 
Supra

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Liquefazione dell'amido Produzione della birra x

Neutrase® 
1.5 MG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes

Indebolimento glutine, forma una 
superficie e un colore uniforme del 
prodotto, buona sensazione in bocca e 
una migliore struttura dei prodotti

Biscotti, prodotti da forno x

Novamyl® 
10000 BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Rallenta la retrogradazione dell'amido Prodotti da forno x

Novamyl® 
1500 MG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Rallenta la retrogradazione dell'amido Prodotti da forno x

Novamyl® L
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Rallenta la retrogradazione dell'amido Prodotti da forno x

Novoshape® 
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes
Migliora la proprietà reologica della 
frutta

Preparazione frutta x

Pectinex® 3X L
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento resa Succhi x

Pectinex® 
SMASH XXL

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento resa Succhi x

Pectinex® Ultra 
Clear

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento resa Succhi x

Pectinex® Ultra 
MASH

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento resa Succhi x

Pectinex® Ultra 
SP-L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento resa Succhi x

Peelzyme® 
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento resa Lavorazione della frutta x

Pentopan® 
500 PG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento del volume Prodotti da forno x

Pentopan® 
Mono BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento del volume Prodotti da forno x

Pentopan® 
Plus BG

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Aumento del volume Prodotti da forno x

Promozyme® 
BREWQ

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Liquefazione dell'amido Produzione della birra

Suberase® 
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Lavorazione sughero Lavorazione sughero x

Termamyl® 
120 L Type L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Estrazione dell'amido Lavorazione della birra x

Termamyl® 
300L

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Estrazione dell'amido Lavorazione della birra x

Termamyl® 
Classic

Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Estrazione dell'amido Lavorazione della birra x

Ultraflo® L
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Migliora la filtrazione Produzione della birra x

Ultraflo® XL
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Migliora la filtrazione Produzione della birra x

Viscozyme® L
Coadiuvante 
Tecnologico

Novozymes Esaltatore di sapidità Aromi   
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Fibra

Fibra di Pisello 
Nutriose® 

Ingrediente Roquette Fibra
Integratori, piatti pronti, salse, 
condimenti

 x x x   x x x

Fibra di Riso 
Remylive® 

Ingrediente Ingrediente Beneo-Remy
Integratori, piatti pronti, salse, 
condimenti

 x x x   x x x

Fosfati

Acido fosforico E 338 Fosfa Regolatore di acidità Bevande x x x

Fosfati di 
Calcio

E 341 (iii) Innophos Fortificante
Prodotti da forno, bevande e 
integratori.

x x x x x

Sodio tripoli-
fosfato

E 451 Fosfa Stabilizzante
Prodotti a base di carne, prodotti ittici, 
cibo per cani e gatti

x x

Sodio Piro-
fosfato acido 
- SAPP

E 450
Addensante, stabilizzante, emul-
sionante

Prodotti a base di carne, prodotti ittici  x x x

Gelatina

Gelatina 200 
Bloom

Ingrediente Italgelatine Gelificante Caramelle, carni, dessert x x x

Glicerina Sin-
tetica Purene®  
Glycerine 
99,7%

E 422
Dow Chemi-
cal

Umettante, emulsionante Varie  x x x

Glicerina Veg-
etale 99,8%

E 422 Umettante, emulsionante Varie  x x x

Gluconato

Glucone Delta 
Lattone - GDL

E 575 Roquette
Acidificanti, agenti chelanti, agenti 
lievitanti, conservanti.

Prodotti da forno, latticini, tofu, carne, 
prodotti ittici, salse, condimenti.

x x x

Idrocolloidi

Agar E 406
Willy 
Benecke

Addensante, Gelificante
Gelatine, marmellata, dolci, yogurt, 
condimenti, rivestimenti sui prodotti a 
base di carne

x x x x x x x

Carragenina E 407
Willy 
Benecke

Addensante, Gelificante
Latte in polvere, budino e polvere da 
dessert, gelati, ketchup, salse, dolci, 
creme di formaggio, carne

x x x x

Farina di 
Carrube

E 410 Willy Beneke Stabilizzante, addensante

Gelati, salse, prodotti a base di carne, 
formaggi, dolci, latticini, prodotti da 
forno, surgelati, conserve, marmellate, 
gelatine, frutta e conserve vegetali

x x x x x x

Gomma 
Arabica

E 414 Willy Beneke
Gelificante, stabilizzante, emulsionante, 
addensante

Pasticceria, aromi, bevande  x x x x

Gomma di 
Xantano

E 415
Willy 
Benecke

Addensante, Gelificante

Prodotti da forno, minestre, salse, 
maionese, ketchup, marmellata, 
confetture, gelatine, frutta e conserve 
vegetali, gelati, dessert, bevande al 
latte, pesce e conserve di carne.

x x x x x x x

Gommma di 
Guar

E 412
Willy 
Benecke

Addensante, Gelificante x x x x x x

Idrossipropil-
metilcellulosa 
- Metolose SFE 
4000

E 464 Shin Etsu
Addensante, stabilizzante, emulsion-
anete

Strutturante Gluten Free x    x x

Metilcellulosa E 461 Shin Etsu
Addensante, stabilizzante, emulsion-
anete

x x x x x x  

Poliolo

Maltitolo Ingrediente Roquette x x x x
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Polisaccaridi

Maltodestrine Ingrediente  Supporto x x x x x x x

Riso

Amido di Riso 
Modificato

E 1414 - 1430 Beneo-Remy Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x x x

Amido e 
farina di Riso 
Biologica

Ingrediente Beneo-Remy Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x x x x

Amido e farina 
di Riso nativa

Ingrediente Beneo-Remy Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x x x x

Amido e farina 
di Riso Prege-
latinizzata

Ingrediente Beneo-Remy Addensante, stabilizzante
Salse, dessert, latticini, yogurt, piatti 
pronti, zuppe, condimenti

x x x x x x  

Fibra di Riso 
Remylive® 

Ingrediente Beneo-Remy Fibra
Integratori, piatti pronti, salse, 
condimenti

 x x x x x x x x

Mix Tailor Made 
a base Riso

Ingrediente Beneo-Remy Prodotti dietetici x x x  x x

Proteina di 
Riso - Remy-
pro® 

Ingrediente Beneo-Remy Arricchimento Prodotti dietetici x x  x x

Sciroppo di 
Riso Remy-
lose® 

Ingrediente Beneo-Remy Dolcificante x x x x x x

Sale  

Sodio Cloruro Ingrediente Vari  x x    x x x x x

Sale inorganico

Carbonato 
d'Ammonio

E 503 BASF Regolatore di acidità, agente lievitante Agente lievitante x x x x

Sali

Cloruro di 
Calcio

E 509 Solvay Sequestrante x

Sali speciali

Citrato di 
Potassio

E 332 Antiossidante, regolatore di acidità

Bevande, prodotti da forno, alimenti 
per l'infanzia, cereali, prodotti in scato-
la, prodotti di carne, salse, condimenti, 
salse, dolci, latticini, dolci, alimenti 
dietetici, piatti pronti, gelati.

x x x x x x x x

Siliconi

Antischiuma 
siliconici

E 900 Dow Corning Antischiuma Confetture, zuppe, x x x

Zucchero

Destrosio Ingrediente  
Dolcificante, agente di carica, 
conservante

Pasticceria, prodotti da forno, gelati, 
dolci, bevande, creme spalmabili, 
mangimi

x   x x x x x x

Fruttosio 
Fructopure® 

Ingrediente Tate & Lyle Dolcificante Bevande, integratori, dessert x x   x x x x x

Lattosio Ingrediente Derivati del latte Lattiero-caseari x x x x

Sciroppi di 
Glucosio in 
polvere e 
liquidi

Ingrediente  Dolcificante x x x x x x



Le persone sono il nostro  
ingrediente chiave

Per avere maggiori  informazioni sulla nostra ampia 
gamma di prodotti  e servizi,  visitate: www.univar.com 
o scrivete una mail  a:  foodEMEA@univareurope.com

Univar in Algeria

Algeria Business Centre  
Pins Maritimes, Algiers

T	 +213 21 98 51 53  
F	 +213 21 89 12 81

Univar in Belgium

Rue de la Petite Ile 4
Klein-Eiland 4
1070 BRUSSELS

T	 +32 2 525 05 11
F	 +32 2 520 17 51

Univar in the Czech Republic

Belgická 642/15 
120 00 PRAHA 2

T	 +420 230 234 953
F	 +420 222 721 664

Univar in Denmark

Islands Brygge 43 
2300 København S

T	 +45 35 37 12 44
F	 +45 35 37 52 04

Univar in Egypt

Sabra Tower 
2nd Floor, Office 22 
3/1 Ellaselky St, Estate No. 9 
NEW MAADI, CAIRO
T	 +202 251 77216 
F	 +202 251 77217

Univar in Finland

Vanha Nurmijärventie 62
01670 VANTAA

T	 +358 9 350 86 50
F	 +358 9 350 86 550

Univar in France

17 avenue Louison Bobet
94132 FONTENAY-SOUS-BOIS Cedex

T	 +33 1 49 74 80 80
F	 +33 1 49 74 81 11

Univar in Germany

Univar GmbH 
Hinsbecker Löh 10c 
45257 ESSEN

T	 +49 201 8959 0
F	 +49 201 8959 100

Univar in Greece

Isminis 10  
Dafni 17237  
ATHENS 

T 	 +30 210 97399 73  
F	 +30 210 97399 79 

Univar in Hungary

Univar Magyarország Kft. 
1118. Budapest
Rétköz utca 5.

T	 +36 1 248 0747 
F	 +36 1 248 0746

Univar in Ireland

536 Grants Crescent 
Greenogue Business Park 
Rathcoole
Co. Dublin

T	 +353 1 4019 800
F	 +353 1 4019 142

Univar in Italy

Via Caldera 21
20153 MILANO

T	 +39 02 452 771
F	 +39 02 452 5810

Univar in Lithuania 
Draugystes Str 19-49 
26117 Elektrenai

T	 +370 528 39901 
F 	 +370 528 39901

Univar Middle East & Africa FZE 
Office 206, Second Floor 
JAFZA Views 18 
Jebel Ali Free Zone 
Dubai
United Arab Emirates 
PO Box 262432 

T	 +971 4 8848477 
F	 +971 4 8848478

Univar in Morocco

112, Boulevard d’Anfa  
20036 CASABLANCA

T 	 +212 522 48 11 33  
F 	 +212 522 48 11 32 

Univar in The Netherlands

Noordweg 3  
NL-3336 LH ZWIJNDRECHT 
Postbus 11 
NL–3330 AA ZWIJNDRECHT

T	 +31 78 625 0000 
F	 +31 78 625 0050 

Univar in Norway

Postboks 49 Bryn 
Østensjøveien 32 
0611 OSLO

T	 +47 22 88 16 00
F	 +47 22 72 00 52

Univar in Poland

ul. Sławecinska 14
Macierzysz
05-850 OZAROW
MAZOWIECKI

T	 +48 22 480 8585 
F	 +48 22 480 8560

Univar in Portugal

Zona Industrial Maia – Sector VII 
Rua de Delfim Ferreira Lotes 100 e 101 
4470-436 MOREIRA DE MAIA

T	 +351 2 294 782 00 
F	 +351 2 294 167 39

Univar in Spain

Avda. Gran Vía nº 16-20 3ª planta 
08902 L’HOSPITALET DE LLOBREGAT

T	 +34 93 229 10 05
F	 +34 93 229 03 35

Univar in Sweden

Box 4072  
Kalendegatan 26 
203 11 MALMÖ

T	 +46 40 35 28 00 
F	 +46 40 12 51 72

Univar in Switzerland

Schärenmoosstrasse 77   
P.O. Box  
8052 ZÜRICH 
T +41 58 360 72 72 
F +41 58 360 72 90 

Univar in Tunisia

Office 207 
Rue du Lac de Constance-Bloc A 
2ème étage 
1053 Les Berges du Lac-Tunis

T 	 + 216 71 965 055 
F 	 + 216 71 965 100

Univar in Turkey

Eral-Protek, A Univar Company  
Cumhuriyet Cad. Yeni Parseller Mevkii  
Gerçekler Sitesi B.Blok Kat:7  
Kavacık-Beykoz 34805  
ISTANBUL

T +90 216 425 40 30  
F +90 216 425 48 08

Univar in the UK

Bramley Road
Mount Farm Industrial Estate
Milton Keynes
MK1 1PT

T +44 (0) 190 836 2200
F +44 (0) 190 836 2236


