
Industrie des crèmes glacées, sorbets, desserts glacés 
    

Ovo produits
Poudre de blanc d’oeuf 
Poudre de jaune d’oeuf 
Poudre d’œuf entier 
 
Produits bio 
Amidon de riz bio 
Sirops de glucose bio 
Sirop de figues bio 
Sirop de dattes bio 
Sirops de glucose  déshydratés bio 
 
Produits laitiers & Dérivés 
Lactoremplaceurs 
Lactosérum 
Poudre au beurre 
Poudre de lait 0% 
Poudre de lait 26% 
 
Sucres & Dérivés 
Dextrose monohydraté 
Fructose 
Maltodextrines 
Polydextrose 
Sirop de fructose- glucose 
Sirops de glucose 
Sirops de glucose déshydratés 
Sirop de Maltitol 
Maltitol 
Sucre (saccharose) 
Sucre Inverti 
Inuline 
F.O.S. 
Sorbitol poudre et liquide 
 
Divers 
Antimousses siliconés 
Nettoyants et désinfectants 
 

Acides alimentaires 
Acide citrique 
Acide malique 
Citrate de calcium 
Citrate de potassium 
Citrate de sodium 
 
Antioxydants 
Tocophérol synthétique 
 
Aromatiques 
Ethylvanilline 
Vanilline 
 
Colorants & Pigments 
Bêta carotène 
Caramel 
Colorants naturels 
Colorants synthétiques 
 
Edulcorants 
Acesulfame-K 
Aspartame 
Saccharinate de sodium 
Cyclamate  
 
Emulsifiants 
Mono/diglycérides d’acides gras 
 
Epaississants / Gélifiants 
Alginates 
Amidon de riz 
Amidons modifiés de riz 
Amidons modifiés de maïs 
Carboxy Méthyl Cellulose 
Carraghénanes 
Farine de graine de Caroube 
Gélatine 
Gomme de guar 
Gomme xanthane 
Pectine 
Systèmes stabilisants pour crèmes glacées 
et sorbets  
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