
Univar AG 
Drahtzugstrasse 18 
Postfach 
CH-8032 Zürich 
Schweiz 
 
Telefon +41 (0)44 384 52 22 
Fax +41 (0)44 422 21 66 
www.univareurope.com 

  
 
 
 
 

 Food 
 
Adrian Müller Industry Sales Manager  Tel. +41 (0)44 384 52 35 adrian.mueller@univareurope.com 
 
Thomas-Joe Müller Verkauf Aussendienst  Tel. +41 (0)44 384 53 03 thomas-joe.mueller@univareurope.com 
 
Stephanie Griffier Verkauf Innendienst  Tel. +41 (0)44 384 52 92 stephanie.griffier@univareurope.com  
Corina Clement Verkauf Innendienst  Tel. +41 (0)44 384 52 81 corina.clement@univareurope.com  
Werner Sailer Technischer Verkaufsberater Tel. +41 (0)44 384 53 02 werner.sailer@univareurope.com 
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-  ABASTOL®/Kutterhilfsmittel 
 -  Acesulfam K 
 -  Aetzkali Schuppen  
 -  Aetznatron 
 -  Agar-Agar 
- ALINA® pflanzliche Omega-3-Oele 
 -  Alpha acetolactate decarboxylase 
 -  Aluminiumlaktat 
 -  Ammoniumphosphate 
 -  Ammoniumpolyphosphate 
 -  Amylase 
 -  Ananas in Dosen 
 -  Ananas tiefgekühlt 
 -  Apfelsäure 
 -  Aromen/natürliche 
 -  Ascorbinsäure 
 -  Ascorbinsäure gecoatet  
 -  Aspartam 
 -  Backenzyme 
 -  Backtriebmittel 
 -  Bakterienkulturen für Milchprodukte 
 -  Ballaststoffe 
 -  Basilikum, tiefgefroren 
 -  Basilikumextrakt 
 -  Benzoesäure 
 -  Bifidus-Kulturen 
 -  Black Fungus getrocknet, tiefgefroren 
 -  Blumenkohl getrocknet    
 -  Bohnen weiss/braun 
 -  Bohnenkraut tiefgefroren 
 -  Broccoli gefroren/getrocknet 
 -  Brunnenkresse luftgetrocknet, tiefgefroren 
 -  BUDAL® / Phosphatmischung 
 -  Butteraromen, natürlich 
 -  Butterpilze getrocknet 
 -  CAB-O-SIL/Pyrogene Kieselsäure 
 -  CAFOS® 
 -  Calciumchlorid 
- Calciumgluconate 

 - Calciumlactat 
 - Calciumlactat-Gluconat 
 - Calciumphosphate 
 - Calciumsorbat 
 - CARNAL®/Schinkenspritzmittel 
 - Carotin-β 
 - Carrageenan 
 - Cassonade 
 - Catalase 
- Cavamax® 
 - Cellulase 
 - Champignons getrocknet, tiefgefroren, 

gefriergetrocknet 

 - Citrate 
 - CITROSTABIL®  
 - Cremor Tartari 
 - Cyclamat 
 - Deptacid® Reinigungsmittel 
 - Deptal® Reinigungsmittel 
 - Deptil® Desinfektionsmittel 
 - Desinfektionsmittel für die Lebensmittelindustrie 
 - Dextrose 
 - Dextrose monohydrat 
 - Dill,  tiefgefroren                            
 - Direktkulturen für Milchprodukte/Käse 
 - Dörrbohnen 
 - Eisenlaktat 
 - Eisenphosphate 
 - Enzyme 
 - Erbsen getrocknet 
 - ESSICCUM®  
 - Estergum 
 - Estragon getrocknet, tiefgefroren 
 - Ethylalkohol 
 - Ethylvanillin 
 - Exotische Früchte tiefgefroren und in Dosen 
 - Expandierte Sojakerne 
 - Farbsirupe 
 - Farbstoffe natürlich 
 - Farin-Zucker 
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 -  Fett- & Oelpulver 
 -  Flüssigzucker 
 -  Fondaleb® 
 -  Fondant 
 -  FRIMULSION® Stabilisatoren 
 -  FRIMULSION® Verdickungsmittel 
 -  Fruchtkonzentrate und Purees 
 -  Fructosyl-transferase 
 -  Frutafit® Inulin 
 -  Frutalose® Oligofructose 
 -  Fumarsäure 
 -  GALACID®/Milchsäure 
 -  GALAFLOW®/Natrium-/Kaliumlactat 
 -  GALANIUM® Aluminium-, Eisen-, Magnesium-, 

Zinklaktat 

 -  GALASTER®/Ethyllactat  
 -  GALAXIUM®/Calciumlactat 
 -  Gemüse getrocknet/tiefgefroren 
 -  Glucanase 
 -  Glucono-delta-Lacton 
 -  Glucose isomerase 
 -  Glucose oxidase 
 -  Glucosesirup 
 -  Glucosyl-transferase 
 -  Glucuronolacton 
 -  Glycerin 99.5/86.5 
 -  Glykole 
 -  Glykolether 
 -  Guarkernmehl 
 -  Harnstoff 
 -  Inulin 
 -  Isomerase 
 -  Joghurtkulturen 
 -  Johannisbrotkernmehl 
 -  Kaliumbicarbonat 
 -  Kaliumcarbonat 
- Kaliumgluconat 
 -  Kaliumhydroxid purum und Schuppen  
 -  Kaliumlactat 
 -  Kaliumnitrat 

 - Kaliumphosphate 
 - Kaliumsorbat 
 - Kaliumtartrat 
 - Kandissirup 
 - Kandiszucker 
 - Karamelsauce 
 - Karamelsirupe 
 - Karamelzucker 
 - Karotten getrocknet 
 - Käsearomen, natürliche 
 - Kasein 
 - Kerbel getrocknet/tiefgefroren 
 - Kieselsäure pyrogene/gefällte 
 - Knoblauch getrocknet und tiefgefroren 
 - Koriander tiefgefroren 
- Kräuter - Aromen 
 - Kräuter getrocknet, tiefgefroren 
 - Kräutermischungen tiefgefroren 
 - Kresseblätter getrocknet/tiefgefroren 
 - Küchenkräuter getrocknet, tiefgefroren 
 - Kupferphosphate 
 - Kupfersulfat 
 - Lactase 
 - Lactose 
 - Lauch getrocknet 
 - L-Carnitintartrat 
 - Lebensmittelfarbstoffe, natürliche 
 - Lebensmittelphosphate 
 - Lebertran 
 - Lecithin 
 - Liebstöckel tiefgefroren 
 - Lipase 
 - Lyase 
 - Magnesiumlaktat 
 - Magnesiumphosphate 
 - Maiskölbchen gefroren 
 - Maiskörner tiefgefroren 
 - Maisquellstärke 
 - Majoran tiefgefroren 
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 -  Maltodextrin 
 -  Marlotherm® 
 -  Melasse 
 -  Milchsäure 
 -  Milchsäurecasein 
 -  Milchzucker 
 -  Mineralstoffe 
 -  Mineralstoff-Mischungen 
 -  mod. Maisstärke 
 -  Modifizierte Stärken 
 -  Molkereiaromen, natürliche 
 -  Mononatriumcitrat 
 -  native Maisstärke 
 -  native Weizenstärke 
 -  Natriumascorbat 
 -  Natriumbenzoat 
 -  Natriumbicarbonat 
 -  Natriumcyclamat 
 -  Natriumglutamat 
- Natriumhydrogencarbonat 
 -  Natriumhydroxid purum und Prills  
 -  Natriumlactat 
 -  Natriumphosphate 
 -  Natriumsulfat 
 -  Natronlauge 30 % / 50% 
 -  Oligofructose 
 -  Olivenscheiben 
 -  Origano tiefgefroren 
 -  Paraffinöl pharmazeutisch 
 -  Pectinase 
 -  Peperoni getrocknet/tiefgefroren 
 -  Peroxidase 
 -  Petersilie getrocknet, tiefgefroren 
 -  Pfefferminze tiefgefroren 
 -  Phosphate 
 -  Phosphorsäure 
 -  Pilze getrocknet/tiefgefroren 
 -  Polyclar® 
 -  Polydextrose 

 - Polyphosphate 
 - Pottasche 
 - Propylenglykol 
 - Proteasen 
 - Pullulanase 
 - Randen getrocknet 
 - Rapslecithin 
 - Reinigungsmittel für die Lebensmittel-Industrie 
 - Reinkulturen 
 - Reinlecithin 
 - Rohrzuckermelasse 
 - Rosmarin tiefgefroren 
 - Rucola tiefgefroren 
 - Saccharin 
 - Salbei tiefgefroren 
 - Sauerampfer tiefgefroren 
 - Sauerkrautkulturen 
 - Schalotten tiefgefroren 
 - Schaumstabilisatoren 
 - Schimmelkulturen für Käsereifung 
 - Schnittlauch getrocknet, gefriergetrocknet, tiefgefroren 

 - Seignettesalz 
 - SELF®/Schmelzsalze 
 - Sellerie getrocknet/tiefgefroren 
 - Sesamoel 
 - SISTERNA® Zuckerester 
 - Sojaflocken 
 - Sojaisolate 
 - Sojakeimlinge tiefgefroren 
 - Sojakerne getoastet 
 - Sojakrokant 
 - Sojalecithine 
 - SOLEC®/Lecithine 
 - SOLNUTS®/Sojakerne getoastet 
 - Sonnenblumenlecithin 
 - Spargel tiefgefroren 
 - Spargelpulver 
 - Spinat getrocknet, tiefgefroren  
- Stärken 
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 -  Starterkulturen 
 -  Steinpilze getrocknet 
 -  Tannin 
 -  Thymian tiefgefroren 
 -  Tomaten getrocknet 
 -  Tomatenpulver 
 -  Trane 
 -  Tricalciumcitrat 
 -  Trikaliumcitrat 
 -  Trimagnesiumdicitrat Anhydrat 
 -  Trimagnesiumdicitrat Nonahydrat 
 -  TRIMOLINE® 
 -  Trinatriumcitrat 
 -  Trockengemüse 
 -  Trockenglucose 
 -  Trockenmelasse 
 -  Vanillin 
 -  Vaselin 
 -  Vaselinöl 
 -  Verdickungsmittel 
 -  Vitamine 
 -  Vitaminmischungen 
 -  Wasserkastanien gefroren 
 -  Weinsäurederivate 
 -  Weizenkleber 
 -  Weizenproteine 
 -  Weizenquellstärke 
 -  Wirsingkohl getrocknet 
 -  Xanthan Gum 
 -  Zinklaktat 
 -  Zinkoxid 
 -  Zitrate 
 -  Zitronensäure 
 -  Zitronensäure direktverpressbar 
 -  Zuckercouleur 
 -  Zuckerester 
 -  Zwiebeln getrocknet/tiefgefroren 
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