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Vahemman rasvaa — Terveellisemmat tuotteet

+ Voivatko tuotteeni maistua yhta hyvilta ja pitaa taytelaisen
suutunnun vahemmasta rasvaméaarasta huolimatta?

« Voiko rasvan osuutta vahentaa lisaamatta E-numeroita
resepteihin?

« Voiko rasvan osuutta vahentaa kustannusten nousematta?

Vastaus on: KYLLA!

YhteistyOssa asiakkaidemme kanssa olemme onnistuneet!
on ratkaissut nama ongelmat usean Pohjoismaisen asiakkaansa kanssa kaytidalueilla, joista

jokaisella on omat vaatimuksensa cikean maun ja suutunnun saavuttamiseksi: Kastikkeet. majoneesi. erilaiset valmisruoat,
linajalosteet, keitot, jalkiruoat, leivonnaiset ja taytieet

Univar-yhteistyokumppanit National Starch Food Innovation ja Shin Etsu

Univar Food Ingredients on maailmanlaajuisessa yhieistydssa ruoka-ainestuotiajien kanssa. Jos ongelmanne ovat rakenne
ja rasvapitoisuus, haluamme erityisesti nostaa esille National Starch ja heidan toiminnalliset tarkkelyksensa ja tuotieensa
iiman E-numerca, ns clean label. National Starchilla on clean label —ratkaisu kaikkiin kayttiokohteisiin. Haluamme myos
painottaa Shin Etsun Metolosen erinomaista kykya rasvanpitoisuuden alentamiseksi rasvakeittamisen yhteydessa.

Kaanny puoleemme ja ota selville, jos nama sopivat tuotantoosi.

Harriet limoni — asiakasvasiaava 09-350 86 555

Jimmy Ekvall - valmisruoka, linajalosteet, kKastikkeet, juomat
+ 46 40 35 28 34

Anna Flodberg - leipomo, jalkiruoat, maitotuotteet, ravitsemus
+46 40 35 28 28

Anna Flodberg & Jirmmy Ekvall
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