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tenere in buona salute le artico-
lazioni e le ossa: questo investi-
mento serve ad accelerare la 

crescita delle opportunità a li-
vello internazionale nelle appli-
cazioni in alimenti e bevande.

Univar distribuisce la stevia 
Wild nel mercato europeo

Wild Flavors, leader nello svi-
luppo di alimenti, bevande e 
aromi, insieme al suo partner 
Sunwin International, uno dei 
fornitori di estratti di stevia di alta 
qualità ha sviluppato una colla-
borazione con Univar, leader 
nella distribuzione di prodotti 
chimici e ingredienti alimentari.
I team di Univar specializza-
ti nelle vendite e nel marketing 
s’integreranno con la cono-
scenza sugli ingredienti e le ca-
pacità produttive per aumenta-
re il valore offerto ai clienti. Uni-
var fornisce esperienza tecnica 

nello sviluppo delle applica-
zioni, supporto logistico e ser-
vizi ai clienti; i tecnici alimen-
tari della Univar sviluppano ri-
cette e formulazioni per nuovi 
alimenti e bevande prodotti nei 
loro laboratori.
L’accordo con Univar permet-
te a Wild di aumentare la pe-
netrazione nel mercato euro-
peo; Univar commercializzerà 
Sunwin Stevia Reb A dappri-
ma sui mercati francese e sviz-
zero e successivamente in tutta 
Europa non appena sarà ap-
provata l’autorizzazione.

piattaforma posta a 3 metri di 
altezza che ospita 35 cisterne 
per un totale di 2.100 m3 (im-
plementabile fino a 47 e circa 
2.820 m3).
Il magazzino ha una capacità 
teorica fino a 3.000 posti pal-
let ed è dotato di due ambien-

ti separati dedicati ai prodot-
ti food/feed e ai comburenti. 
Sempre di nuova realizzazione 
è la palazzina uffici che è sta-
ta realizzata nella parte superio-
re del magazzino dei “non pe-
ricolosi”, per un totale di circa 
700 m2.

Il prossimo incontro internazio-
nale (IPC2011) si svolgerà dal 
14 al 16 giugno 2011 presso 
il DoubleTree Hilton Hotel del-
la città universitaria di Kosice, 
Slovacchia.
IPC2011 sarà il forum scien-
tifico dove s’incontreranno stu-
diosi accademici e del mondo 
dell’industria coinvolti nella ri-
cerca di tutti gli aspetti di pro-
biotici e prebiotici. I temi chia-
ve saranno i benefici, compro-
vati scientificamente, dell’uso 

Nuovo centro
di distribuzione a Bologna

Brenntag, leader mondiale nel-
la distribuzione chimica, ha 
inaugurato all’inizio dello scor-
so dicembre il suo nuovo centro 
distributivo di Bologna che è un 
ulteriore passo avanti nei servizi 
offerti a clienti e fornitori. L’aper-
tura di questo nuovo sito impie-
gherà 65 dipendenti e raffor-
za la leadership di Brenntag sul 
mercato italiano della chimica 
distributiva, e fa diventare quel-
lo di Bologna uno dei centri mul-
tiprodotto più importanti d’Italia.
In questa unità operativa sa-
ranno infatti stoccati sia pro-
dotti di chimica inorganica e 
solventi che vere e proprie spe-

cialità di vari settori industriali. 
La sede è dotata di certifica-
zioni UNI ISO 9001, SQAS 
Distributor ESAD II. Sarà, inol-
tre, adottato un sistema di au-
tocontrollo HACCP per i pro-
dotti alimentari e per i prodotti 
destinati all’alimentazione ani-
male. È in programma l’otteni-
mento della certificazione FA-
MI-QS, specifica per il settore 
degli additivi e premiscele per 
l’alimentazione animale.
In un’area posta a fianco dell’at-
tuale centro di stoccaggio dei 
solventi è stato realizzato un mo-
derno magazzino di 6.000 m2 
che contiene a sua volta una 

Conferenza scientifica 
internazionale 
su pre e probiotici

dei probiotici e dei prebioti-
ci, la convalida delle dichia-
razioni salutistiche e lo svilup-
po di nuovi prodotti. Sono pre-
viste sessioni separate sullo svi-
luppo e sull’uso di prebiotici e 
probiotici negli animali.
L’obiettivo della conferenza è 
di fornire un aggiornamento a 
livello scientifico a chi si occu-
pa di pre e probiotici e uno 
scambio interattivo della co-
noscenza allo stato dell’arte.
www.probiotic-conference.net

Collaborazione nel mercato 
degli ingredienti a base 
di microalghe

La francese Roquette Frères e 
la californiana Solazyme han-
no firmato una joint venture per 
la produzione, commercializ-
zazione e sviluppo del merca-
to degli ingredienti alimentari 
derivati da microalghe, sogget-
ti all’approvazione legislativa.
La joint venture, proprietà al 
50% delle due aziende, si chia-

merà Solazyme-Roquette Nutri-
tionals e sarà operativa dall’ini-
zio del 2011. La joint venture 
è stata creata per lanciare una 
nuova categoria d’ingredien-
ti naturali, salutistici e funzionali 
basati sulle microalghe, che for-
nisce proprietà nutrizionali supe-
riori insieme a un buon sapore e 
struttura. Solazyme-Roquette Nu-
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