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Mindre fett - sundare produkter

+ Kan mina produkter smaka lika gott och bibehalla fyllig munkénsia
trots att vi minskar pa fettinnehallet?

» Kan jag minska fettet i mina produkter utan att behdva infora fler
E-nummer i mitt recept?

+ Kan jag minska fettet i mina produkter utan att det medfor hogre
Kostnader?

Svaret ar: JA!

Tillsammans med vara kunder har vi gjort det!

Univar Food Ingredients har I6st dessa problem i samarbete med manga av vara Mordiska kunder inom
applikationsomraden som var och en kraver sitt for att uppna den ratta smaken och munkanslan bl a. saser. dressingar,
majonnas, olika typer av fardigmat, charkprodukter, friterade produkier, soppor, desserter, bakverk och fyllningar.

Univar samarbetar med National Starch Food Innovation och 3hin Etsu

Univar Food Ingrediens samarbetar med ingrediensproducenter varlden dver. Nar vi talar om textur och fettreduktion ar det
framforallt National Starch med sina funktionella starkelser och produkter utan E-nummer, sa kallat clean label, vi vill
framhalla. National Starch har clean label IGsningar for alla applikationsomraden. Vi vill ocksa framhalla Shin Etsu och
lMetolose som ger en enastaende fetireduktion i friterade produkter.

Vand dig till oss och undersok om detta ar nagot for dig!

Kontakta oss idag!

Daniel Bergstrom - saljare

+46 40 35 28 &7

Bjorn Petersson - saljare

+46 40 35 28 61

Jimmy Ekvall - fardigmat. kétt&chark, sas. dressing. dryck
+46 40 35 28 34

Anna Flodberg - bageri, dessert, mejeri, nutrition ; =
+46 40 35 28 28 Daniel Bergstrim




