Ondea® Pro

- Den nya generationens enzymer

Byt ut pilsnermalten mot narproducerat korn och fa
ett lika valsmakande ol

Lagre kostnader for ramaterialet samt ett 10%igt
hégre extraktutbyte

Differentiera ditt sortiment med ett miljovanligt 6l bryggt
med lagre “carbon footprint”

Jobbar i synergi med kornets egna enzymer

Kontroll dver sockerifieringen med majlighet till
bibehallen fyllighet

Framtiden ar har, den stavas korn och inte malt!
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